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u Fernand bistro bordelais
Référence en matigre dhuilres et de
frutts de mer, mais également sur une
cuisine plus régienale, ce lrés beau
bistro voising la place de la Bourse Le
poissan sauvage y vient principalement
des crides voisines COté terre, la Gas-
cogne est généreuse avec le beauf
bland d'Aquitaine, l'agneau de Pauitac
cu l'oia du Périgord. On vous y acc. sur
une grande terrasse ou dans les sa'es
chimatisges Tous les jours, midiet g
588, qual de la Douzne & Bordeaux

TéL 05 §6 81 23 40. fernand-bordeaux.com

M Le Café Rohan

Superbe terrasse ombragée au pled da
1a cathédrale Saint-André et du Pa'ais-
Rohan. Le café Rohan vous propose
une cuisine traditionnelle, plats de
b'strot, suggestions.

Brasserie coniinue de 12 h & minuit.
Aprés-midi : Salon de the, coupes
glacess el palisserias maison.

Accés parking San-Christoly 4 100m.
1, place Pey-Berland, 33000 Bordzaux.
TEL 05 66 44 45 06,

lzcatérohan@frea.r,

B L'rderien

Face & la Garonne et au marche,
It d2 nzn vous invite en l€rasse ou en
salle-ancien chalrénove.

Salades géantes lrés copleuses, formu-
lesmidice B4 13 Eoucarle. Tous lesin-
grédents sont & pour un momant dé-
centracts. Cuv. du lundi zu samedi, da 9
h&2n(szufle mercredi, samedimatin.
Dimanche brunch, assietta charculeries,
ouv.9ha18h

31, qual des Chartrons. Bordsaux.
TELO556 512955,
r2risn.com-Tram arrét CAPC,

H Le Régent avec sa terrasse
|nc ntoumable vous propose :
huitres Gilardzau, sols, fruils da mer,
:6 2 de beeut, foi gras, magret, c&pes..
“LES MEILLEURS VINS DU MONDE
A LA POATEE DE TOUT LE MONDE"
Rouge - 75 ¢l : Bouscaut 2006, 20 €. Sou-
tard 2006, 25 €. Carbonnieux 2006, 25€ La
Painta 2005, 25 €.
Blane -75 ¢l : Carbonniaux 2003, 25 €.
Rosé - 75 ¢l ¢ Ferry Lacombe Equinoxe
2009, 23 E
Menus 22,90 €,26,90 €129,90 €+ carla,
46, placa Gambetla, & Bordeaux.
TéL0355441620.

| Restaurant Etche Ona
Tradu'sez * bonne maison " pour cstte
institution béglaise bénéficiant dune
on. Dans un cadre cha-
lzureux, convivial, venez digusler une
cuisine insprée ds termalr : la menu du
Jjour (15 €) etlz menu marché (24 £€) sont
prisés das habiiués. Concerl de jazz
le 17 juin. Ouvert 7 /7 midi et soir,
réservation conselliée, Parking, terrasse
aucame,

Rocada sorliz 20, direction Bégles-centre
15, ruz du Chavalier-de-13-Barre, Bégles
TELO556858514
wwnwreslavrant-eleheonacom

m Restaurant japenais
Sakura

Sushi bar & volonta l2 midi plus une tren-
taing de menus variés avec sash'mi,
sushi, maki el brocheties gnilées au
charbon de bois.
MenudumdigpartrdeB850E, lescra
partr de 16 € Terrasse ouvert 747 (12h
-14h30et19h-23h)

Av. du 7-Ant, Villenzve-d Ornon (sortis
rocada 20. Parking cinéms k£ga CGR)
TELO5 568550 68

W Café des Arts

(Re) découvrez celle brassenzs detype
parnisizn en plein coeur de Bordeaux
avsc sagrande terrasse. Une carte ra-
ci onnelle avec un excellsnt rapport
Jpricvous y attend : menu dumidi
00 € Alacarie andoul'stiel2 € cdis
da breuf 3 € Service continuda midia
minuit 77. Una adresss incontaurnzble.
138, crs Victor-Hugo (3 50 m du parking)
TELO55691 7846

m Hatel-Restaurant Rapin
Grand buffet avec fruits de mer
avolontéapartirde 18 €

Du vendredi soir jusgu'au dimanche
midi. Grand choix de poissons et
viandes griées. Réservation conseillée,
1 kir offert le samedi soir.

D1113, 33640 Portels,

TéL0O5568675131

e-mall : contact@ hotelrapin.fr

web : wynvhotelrapindr

u Hétellerie Le Robinson
Restaurantdes bords de Garonne
A15minutesde Bordsaux, €16 &lombre
des grands arores, venez découvrir la
cuisine gastronomique du chel Robernt
Pina et profitez des bords dae Garonne.
Repas de groupe, mariages, baptémes,
séminaires. Menu & 12 € le midi en
semaine. Menus 327 €, 35€etalacarts
le sor el le week-end. Fermé le dman-
che saoir, e lundi et le mardi.

Sortiz rocada n® 22 A, dr. Langoiran
33660 Quinsac

TEL.05 66 2131 03 vowwwle-robinson.ir

| Auberge de l'lsle

Aux beaux jours, service en tarrasse
cembragée en bordure de rividre (vue
magnifique de I'Abbatiale de Gulres).
Menus 2412990 €. 1290 €le midien
semaine. 18,90 € le midi et soir en
semaine. Spécialiés : lamprole, huitres,
Salnt-Jacgues, pava da biche, pavé dz
bosuf (poucheria alaferma).

Fermé le lundt.
hitp//aubergsdeliste.wifeo.com

Par I'AB9, sortiz Libourne nord puis
Guilres. TéL 0557 632258

H La Maison du Fleuve

Menu 34 €. En semaine, menu 17 € le
midi. Dans cet espace magique posg
sur la Garonne, 'équipe vous accuslia
et vous propase de dégusier les pro-
duts du fleuve et de |z région. A 15min
du centre dg Bord2aux, 20 min en ba-
teau, grande terrassa sur la Garenne,
embarcadére et parking prive. Ouvert
tous les jours midi et sarr. Tous les jeud's
so'r, navetie pour particulier dép. pont
daPierre 190 30 (rés. cons.)

Rocada sortie 22, Port-Heuf, Camblanss.
Resk 05 5620 06 40/ BaL. 0507 197585
RAéservations : 05 56 20 0540

| Auberge de l'ancienne
Poste

Menudujour: 16 €. Alacarie apartrds
35 €. Menu gourmand 30 € Restaurant
gastronomigue stué surlesremparts de
laforteresse de Riens avec une vua im-
prenable surla Garonhe. Salle avec bar
de dégustation da vin, salle avec che-
mings pour la cuisson de la viande...
Terrasse 30 places avec vue sur la
Garonne. Location de sal's, mariages,
baptémes, séminaires. Ouvert tous les
jours sauf dmanche soir et lundi

1,pl. Cazeaux-C.- Rlons- 0555 27 43 31

Charente

H Hostellerie du Maine Brun
A 10 min dAngou'smie en direction de
Cognac, naus serons heureux de vous
accueilin dans un cadre verdoyant. Le
chefvous propose une cuisine traciion-
netiz. Terrine d= foie gras da canard mi-
cuit, porée charentase, lraises el rthu-
barbz autzepioca. Menus a21€ 26€et
3IEpluscare.

Route des Pelits-Ponts - Le Mzin2 Erun
16290 AsnitresMNouire

TELOS 45906300

site : hotelmainzbrun.com

Ily adeux ans, la manifestation avait été uneréussite. Cette année, les organisateurs prévolent
une affluence record sur les quais de Bordeaux, en bord de Garonne. romomerzyoavo

Le grand rendez-vous
du vin a Bordeaux

FETE Entre 350 000
et 400 000
personnes sont
attendues pour
Bordeaux féte le vin,
organisé depuis
douze ans

JEAN-PAUL VIGNEAUD
Jpvignzaud@sudouest.ir
esstandsdedégustationsur
D 2 kilomeétres, des spectacles
et feuxd'artifice chaquesoir,
des animationsen continu, des re-
pas gastronomiques : du 24 au
27-juin, Bordeaux vivra sa plus
grande [éte de l'année et ce quiest
devenu aussile plus grand événe-
mentcenotouristique de France.

Beaucoupd'étrangers
Entre350 000400 Q00 person-
nessontattendues, De France mais
aussi de trésnombreux pays.« Nous
devrions battre des records au ni-
veau de la fréquentation étran-
gére », souligne Laurent Maupilé,
délégué général de Bordeaux
Grands Evénements.

Unavion effectueratoutspéciale-
mentlaliaison Montréal Bordeaux
pourconduire250 Québécois dési-
reux devivre l'événementet de cé-
Iébrer]'amnitié quiunit Bordeauxet

Québec, villes jumnelles. Les ambas-
sadeurs des vins de Bordeaux aux
Etats-Unis (pas moins de 27 com-
manderies !}viendrontaussi tout
spécialement dans la capitale de
T'Aquitaine a cette occasion, poury
tenir leurs assises annuelles.
Pourlapremiére foisaussi, I'inst-
tut des Masters of Wine (le top des
dégustateurs) tiendra un sympo-
sium international en France, et
c'esta Bordeaux, al'occasiondela
Féteduvin, qu'ille fera.
Autreexemple:une forte déléga-
tion de Hong Kong sera présente
durantles quatre jours pour pour-
suivre lesactions de collaboration

« Onnevient pas
pour boire jusgqu’a
enperdre laraison,
imais vraiment
pour déguster »

engagéesaveclaChambredecom-
merce et d'industrie. Pour mé-
moire, Hong Kongaadoptélanpas-
séle conceptBordeaux fételevinet
adécidé delerenouvelerchaquean-
née en octobre. Avec I'accord des
Bordelais et leur présencesur lesite.

Unebellevitrine

Une incroyable progression pour
une féte qui n'a que douze ans
d'existence etquin‘alieu que tous

les deux ans, en alternance avec
Vinexpo, le salon mondial des vins
etspirituewx.

Laplusbellevitrine qui soitaussi
pour lafiligre viticole. lin'existe au-
cunautrelieu(salonoufoire)otiles
80 appellations d'Aquitaine sont
présentes el peuvent présenter
leurs produits.

Etcen'est pasla féte des grands
chateaux,cestlafétedetousles pro-
ducteurs(aumoins 800).Cequiest
importanten cette période decrise
ottbeaucoupdeviticulteursontdu
mal a dégager des fonds pour me-
nerdesopérations de communica-
tion.1d, ils seretrouventaégalité et
sontencontactavec lesconsomma-
teurs.

Onvient pourdéguster
Laréussite,aussi, Cestde ne pasavoir
transformélaFéte duvinen féteot
T'onboitjusqu'aen perdrelaraison.
Laformule« dégustation » (au-
cunvinvenduauverre, aucunebou-
teillenon plus)limitelaconsomma-
tion. On ne vient pas pour boire
mais vraiment pour déguster. Ce
qui n'évite pas tous les abus mais
permetaux organisateurs de bien
maitriserlasituation. Lesactionsde
prévention complémentaires se-
rontintensifiées cette année. Avec
conseils, distribution d'éthylotests
etmémeticketsde ramoffertsavec
chaque pass de dégustation, pour
quelasoirée« vin plaisir »soitréus-
siejusquaubout.

QUATRE JOURS. La féte auralieudu
jeudiau dimanche (24-27 juin), sur
les quals rive gauche et place des
Quinconces. Elle commencera aux
alentours de 9 heures chague matin
et prendra fin vers minuit. Entrée li-
bre.

DEGUSTATIONS ENCONTINU.

50 000 pass dégustation proposés
lavente.15 euros pour le passindi-
viduel (un verre et son étui,

12 tickets de dégustation, des
tickets cadeaux, un ticket de tram).
20 euros pour le pass duo (deux ver-
res, 12 dégustations, des tickets ca-
deaux). Les pass sont vendus surIn-
ternat ainsique sur lesite.

DESCONCERTS. Sur la place des
Quinconces. Jeudi soir, un concert
totalement gratuit : carte blanchea
Québec avec une succession d'artis-
tes durant quatre heures. Vendredi
soir: concert payant avec I'Orches-
tre national Bordeaux-Aquitaine,
Béatrice Uria-Monzon (mezzo-so-
prano) et Michael Fablano (ténor).
Samedi: concert payant « Marciac
inBordeaux » (voiren page cul-
ture). La recette des concerts sera
offerte al'association La Voix de
l'enfant.

SOMNETIMAGES. Chague soir,a
23heures, sur la fagade du palais de
laBourse, un son etimages gratuit:

« Le Sensduvin »,une créationna-
tionale sur le théme duvin. Et dans
la foulée, chague soir, un feu d'arti- -
fice surle thimede laféte,

POUR APPRENDRE, Bordeaux fétele
vin, ce sera aussi l'occasion d'ap-
prendre & déguster (& l'Ecole duvin
ouverte sur le site), & cuisiner les
produits régionaux (ateliersdu
go0t) oua associer lesmets et les
vins (Ecole duvin).

DECOUVRIR LEVIGNOBLE. Vente de
pass vignables. 11 circuits de décou-
verte proposés au départ dela féte.
Pour tous renseignements complé-
mentalres : wvw.bordeaux-fete-le-
vin.com
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Les chefs étoilés se mettent a table

BORDEAUX FETE
LE VIN Les grands
chefs bordelais
seront pour

la premiére fois
réunis en cuisine
jeudi

JEAN-PAULVIGNEAUD
Ipvigneaud@sudauest. fr

ordeaux féte levin a toujours
B offertuntremplinalagastro-

nomie régionale. Comment
parlervinsans parlerbonrepas 7De
nombreuxchservateurs trouvaient
toutefois que les organisateurs
étalentun peutimidesenlamatitre.
Commesilacuisine neméritaitpas
quions'yintéresseun pauplus...

Cette lacune sera comblée cette

annéeavecdes pavillons plus gour-
mands, des ateliersdu gottotl'on
pourraapprendre a cuisiner, Bor-
do'Mundo, lesrestosotilon choisit
sonvinavantle menu et, jeudi soir,
unrepasétoilé commejamaisiln'a
été programmé.

Undineral80euros

Uneinitiativedel Uniondesgrands -

crusde Bordeaux pourmarquerala
foisl'ouverture des festivités, la féte
nationale duQuébec(invité d'’hon-
neur)etlasoirée deprestige desMas-
ters of Wine, pour la premiére fois
réunisen France etvenusde22 pays.
600 convives sontattendus.

Pas moins de 100 vins différents
seront proposésaladégustation, et
le diner, servi parlamaison Mont-
blanc, seral'ceuvredes quatrechefs
éroilés Michelin de Bordeaux:Fran-
coisAdamski(Le Gabriel), Pascal Ni-
baudeau(Le Pressoir d'Argent), De-
nis Franc (le Pavillon des
Boulevards)etNicolas Frion(Le Cha-
ponFn).Unquatuorauquelsejoin-
dra Frangois Blais, chef du Panache
al'Auberge Saint-Antoine a Québec,
villeinvitée,

Une premiére. Jamais les quatre

Denis Franc, Frangois Adamski,

étoilés Michelin n'ont été réunis
dansune méme cuisine. Il faut re-
monteralavisitedelareined'Angle-
terre & Bordeaux, en juin1992, sous
I'ére Chaban, pour retrouver une
telle mise en commun pour un re-
pasofficiel

Uneoccasionrévée

Leschefsavouent euxmémes, vivie
unbonmoment.« Avecnotre bou-
lot, confie Pascal Nibaudeau, on se
voittrés peu. Pour nous, cestuneoc-
casion révée pour discuter, échan-
ger des idées, créer des liens. Pro-
mouvoiraussila cuisine gastro qui

)
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en a bien besoin. » « Se réunir est
toujours intéressant, confirme Ni-
colasFrion,cen'estquedu positif 1l
yalecotécuisine, bien st mais aus-
silecttérencontre, lecoté échanges.
Mémesionestenconcurrence, cest
bienquel'onpuisse partagerdetels
momentsensemble. »

« Je ne veux pas jouer l'ancétre
mais je le suis quand méme ! Eh
bien, je peuxdirequ'ilya quinze-
vingtans,toutcela,¢ase faisait », pré-
cise Denis Franc.« Cestbonquega
redémarre. On est concurrents,
maisonabesoindecesrencontres. »

« 'organisation de tels repas

v, Nicolas Frion entourés de Sylvie Cazes et Stéphan DelauX, romprurreess

nouspermetégalementdenousre-
mettre un peu en question, de sor-
tir de nos habitudes. Pour mieux
mettre envaleurles produits régio-
naux notamment », confiede son
cotéFrangoisAdamskiencitantun
exemple :« Jétais parti pour prope-
serdu foie gras aux péches, finale-
mentjaiopté pourdu foiegrasaux
Taisins. »

Chaque chefétoilé aproposé une
entrée, un fromage revisité et un
dessert,le platdumilisurevenanta
Frangois Blais. Cequiferaquatreen-
trées, un plat, quatre fromages et
plusieurs desserts. Ce premier tra-

vail en commun a déja eu un tel
échopositif qu'Alain Juppé recevra
personnellement mardi matin les
quatre chefs étoilés de Bordeaus,
afin delancer une érude pourune
meilleure priseencomptedelagas-
tronomie locale dans le cadre des
opérations de promotion.

« Onnepeutplusdissocierlagas-
onomie dureste » souligne Sté-
phan Delaux, présidentde l'office de
tourisme. « Il nous faut réfléchir
POour mieux réunir patrimoine, vi-
gnoble et gasronomie dans nos
opérations de communication fu-
ures. »

PITATIN _IDS

Goncert

4 Do O O COVOATT Y3 VIVSY

Achetez dés maintenant votre place
{25 euros pisin tani et 15 eurcs pour les éludiants, les personnes
eq rechercha d'emplol €t pour les moins de 18 ans)
Office de Tourisme de Bordeaux (05 56 00 66 00)
Dans les points de vente affiliés Carrefour, Fnag, Géant,
= Box Office » www.bordeauxielelevin.com
icipation au benélice d'une belle cetyre !

!Tn'lxuzz IN MARCIAC

{MARCIAC IN BORDEAUX:

Dé 200 & 23h30, un defitieux alf de Jazz soufflera Sur {a place des Quinconces.
Jazz in Marciée a prepand un casting trés intermational avec I8 new-yorkals
AVISHAI COHEN; e cubain ROBERTO FONSECA et e D). GILLES PETERSON.
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Notes de vins

BOld.eaUXlMl:lSIC trois axes retenus- chanson québé-
Festival.l ‘événement ol ke permedct
- e toucher des publics éclectiques.
(24 auzb JUIﬂ). CONCUEN  Eecommeils sappuientsurdes par-
A i tenaires solides, ils garantissent les

mE;IgEdde l?g:eiie dU vin, venues de pointuresinternationa- -

entenaenetela les.
: : . Lesexcellentesrelations entre Bor-
traduction musicale via deauxetsaville jumelle de Québec
i irp Arlidog 2 ont facilité la mise en place d'une
UOIS soirees degle,es a rogrammation en effept demiroir
lachanson québécoise entre les groupes girondins 0800
d :

alartlyiqueetaujazz

CHRISTOPHELOUBES
cloubes@sudouest fr

(rap)etHangar(rock)etleurshomo-
loguescanadiensjonathan Roy(folk
rock), Mademoiselle Fizz (chanson
jazzy)etValérie Clio(soul, blues), qui
rendronthommage a Luc Plamon-

uparavant, nousnefai- - don. Suivrontdes concerts de The
(( smnsqu ‘animerlessoi- LostFingers(jazzvocal)etdeNata- .

ées de la Féte du vin  sha St-Pier, la chanteuse devariété  trice Uria-Monzon, cunSIdéree contrebassisteAvishai  Pionnler du croisement entre
avecdesconcertsd'artistesenpro-  québécoiserévéléeparlacomédie commelameilleureinterpréteac:  CohenetlepianisteRo-  jazz, musiques dumonde et
motion. Désormais,nousvoulons  musicale« NotreDamedeParisn]la  tuellede«Carmeny,suscitedesin-  bertoFonseca llparia-  hip-hop, Gilles Peterson est
gtre rmaitres de notre programma-  soirée de ce jeudi24 juin coincide  terrogations. QuelaurentMaupilé  geralascéneavecleD] l'unedestétesd'affichedu
tionmusicale, proposerunvraifes-  aveclaféte nationale duQuébec. écarte :«Undispositif desonorisa-  GillesPeterson,pourla  festival. soroce
tival, inscrit dans une offre globale tionLrés professionnel est préviset  toute premiéreadapta-

susceptibledintéresserunedientele
touristique. »laurent Maupilé estdé-
légué général ala fois de Bordeaux
fétele vin et de ce Bordeaux Music
Festival,qui enestl'extension artisti-
que. Etilentend développerlesdeux
autourdesmémesmotsdordre:di-
versité, excellence, découvertes. ...
On verra cette semaine s'il y par-
vient. Enattendant, Faffichede cette
premiéreéditionestséduisante. Les

Belcantoetacidjazz

Celledevendredisinscritdansleca-
dredeliensanciensaveclOpérade
Bordeaux, ugsartachéallerau-de-
vantd'un publiclarge, qui ne fré-
quente pas forcémentles salles de
concerts classiques. Et, en I'espéce,
la venue, place des Quinconces,
dans un espace a l'acoustique dou-
teuse, du ténor américain Michael
FabianoetdelamezzosopranoBéa-

les ceuvresretenues ne souffrent pas
d'étrechantéesenpleinair. » Enl'oc
currence, il sagirade grandsairsly-
riquesitaliens signés Verdi, Puccini
ou Donizetti, ainsique d'extraits de
wCarmen »

Troisigme partenariatdeclassein-
ternationale:celui passéavecfazzin
Mardac, qui présenteradés samedi
deuxartistesappelésajouerenaoiit
dansle cadre du festival gersois:le

tion live deleur projet Havana Cul-
tura, quimélejazz, musiquescubai-
nes, hiphop etsoul. Un métssage
dansantetsavantqueleD), initiateur
decequ'onaappelél'acid jazz, cul-
tive depuis plusde vingtans. [a ve-
nuedanslarégion d'une telle réfé-
renceaquelque chosed'inespéré |

Concertgratutjsudl 15 £et 25 €vendediet
samedi. wwwhbordeauxfetelevincom

.com
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